
 

Wochenkarte 

 

 
• Portion Muscheln in Tomaten- oder Weißwein-Kräuter-Sauce 

und Knoblauchcroutons                   13,00 € 

• Carpaccio di tonno: Marinierter Thunfisch mit Limetten, Rucola, geraspeltem 
Parmesan           15,00 € 

• Insalata Livorno: grosser gemischter Salat mit gegrilltem Fisch, Riesengarnelen, 
Lachsstreifen und Doradenfilet-streifen in Balsamicodressing   18,00 € 
 

• Zuppa di pesce della casa: Hausgemachte Fischsuppe mit verschiedenen frischen 
Fischsorten(Dorade,Garnelen..) und Knoblauchbrot    18,00 € 

 
• Pappardelle Portofino: Frische Nudeln mit Steinpilzen, Schwertfisch, 

Riesengarnelen, frischen Tomaten und Basilikum     17,00 € 

• Orecchiette San Vito: Frische Nudeln mit Brokkoli, frische Thunfisch und 
Cherrytomaten                               17,00 € 

 
• Tortelli tartufati: Frische Nudeln mit Trüffelaroma in Salbeibutter, 

gehobeltem Parmesan und frischem Trüffel     17,00 € 

• Tagliatelle alla coda di rospo: Frische Bandnudeln und Seeteufel mit Oliven, 
frischen Tomaten, Kapern und Thymian      17,00 € 

• Trancio di Pescespada alla griglia: Gegrilltes Schwertfischsteak dazu Salat und 
Spaghetti aglio & olio        24,00 € 
 

• Sogliola ai ferri: Ganze Seezunge gegrillt  mit Spaghetti aglio & olio und Salat  

           30,00 € 

• Orata ai ferri: Ganze Dorade gegrillt  mit Spaghetti aglio & olio und Salat  

           25,00 € 

• Tagliata di manzo al balsamico: Rosagebratenes Rindsteak  aus Argentinien, 

Balsamicosauce, Gemüse und Kartoffeln, dazu Salat                29,00 € 

• Duo vom Thunfisch: Gegrilltes Thunfischfilet mit Kräuterpanade sowie Tartar 
mit rosa Pfeffer, dazu Salat und Spaghetti aglio & olio    30,00 € 

• Pizza Umbra: Pizza mit Trüffeln-Paste , Taleggio-Käse, frischem Trüffel und Rucola 
           18,00 € 
 


